MobFood distingue-se pela forma
mobilizadora como impactou o setor
agroalimentar
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0 MobFood (Mobilizacao do Conhecimento Cientifico e Tecnoldgico em Resposta
aos Desafios do Mercado Agroalimentar) é um projeto de investigacdo e
desenvolvimento tecnoldgico que procurou responder a desafios relacionados
com a promocdo de uma indlstria alimentar nacional mais sustentavel,
resiliente, segura, eficiente na utilizacdo dos recursos e centrada no
consumidor. O projeto teve inicio em dezembro de 2017 e terminou em setembro
de 2021, tendo um investimento total de 7.021.739,21 euros.

Dinamizado pela PortugalFoods, o projeto permitiu que empresas do setor
agroalimentar e ENESIIs (Entidades Nao Empresariais do Sistema de
Investigacao e Inovacao), num consdrcio de 43 entidades, dessem resposta a
desafios lancados, com base em trés grandes pilares de atuacao: “Seguranca
Alimentar e Sustentabilidade”, “Alimentacao para a Salde e Bem-estar” e
“Alimentos Seguros e Qualidade”. Em entrevista a Ambiente Magazine, Deolinda
Silva, diretora-executiva da PortugalFoods, refere que o MobFood foi apoiado
no ambito dos Programas Mobilizadores: “E programa que assenta em apoiar
projetos estratégicos de I&D, que visam a criacao de novos produtos,
processos ou servicos, com impacto na respetiva cadeia de valor, mas também
com impacto multissectorial e que dada a sua dimensao permita acelerar a
evolucao cientifica e tecnolégica nacional”. Desta forma, os objetivos
subjacentes ao Mobfood assentaram em “desenvolver processos inovadores e
produtos” que, para além de responder as exigéncias do mercado, fossem
“seqguros e de qualidade”, contribuissem para o “bem-estar e saude do
consumidor” e garantissem, de um modo integrado, a “utilizacao eficiente e
sustentavel dos recursos”, incluindo residuos; “aumentar a atividade de
investigacao e transferéncia de tecnologia no setor alimentar”, reforcando a
“colaboracao entre o setor empresarial e as entidades nao empresariais” do
sistema de I&I; “reforcar a capacidade de inovacao e tecnoldgica” do setor;
“colaborar para competir através da criacao de novas sinergias e dinamicas de
colaboracao” entre todas as entidades do setor; e “aumentar as capacidades e
especializacao das ENESIIs”, assegurando uma “maior aproximacao ao mercado e
responder a necessidades futuras” do setor.

Enquanto entidade responsavel pelo projeto, a PortugalFoods foca-se em
estimular e dinamizar projetos de investigacdao e desenvolvimento tecnolégico,
de modo a impulsionar a inovacao do setor agroalimentar, promover a
valorizacao econdmica do conhecimento e a cooperacao entre as Entidades nao
Empresariais do Sistema de I&I e o tecido empresarial. Desta forma, o MobFood
€ um projeto mobilizador “que visa criar outputs com um importante conteuldo
tecnolégico e de inovacao para toda a cadeia de valor, impactando de forma
significativa nao s6 no setor agroalimentar, o qual representamos enquanto
lideres do Portuguese Agrofood Cluster, mas também a nivel multissetorial”.
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[blockquote style="2"]Urgéncia da “digitalizacao” ou da “transformacao
digital” das empresas e do setor[/blockquote]

Sobre os resultados do MobFood, Deolinda Silva destaca a “valorizacao de
proteinas, aromas, vegetais e efluentes provenientes de residuos e do uso
eficiente dos recursos”; a “producao de embalagens sustentaveis e com
propriedades ativas para aplicacdes alimentares”; o “desenvolvimento de novas
formulacdes alimentares para a producao de um kit de pequeno-almoco adequado
a Geracao Milénio, com produtos alimentares inovadores e nutricionalmente
equilibrados”; a “implementacao de novas praticas de higiene e seguranca
alimentar, na linhas de abate de suinos e saladas de 42 gama”; o
“desenvolvimento de novos produtos bioprotetores, bioconservadores e
sustentdveis: bioldgicos e fisicos”; o “desenvolvimento de novos produtos
derivados de cereais com teor reduzido de acrilamida”; o “desenvolvimento de
metodologias que permitem explicitar a origem e qualidade dos produtos
alimentares e disponibilizar informacao sobre autenticidade e
rastreabilidade; construcao de uma plataforma de rastreabilidade”; o
“mapeamento e otimizacao de operacdes do setor agroalimentar, através da
construcao de dashboards de monitorizacao de sustentabilidade e colaboracao,
bem como de analise de oportunidades de backhauling; criacao de ambientes e
protocolos de prova em sistema de realidade mista”; a “implementacao de
ensaios de perfil sensorial dinamico e avaliacdo da interacao com a
composicao salivar”; a “implementacao de capacete neurosensorial”; e a
“formacao de painel treinado para avaliacao de fruta”.

Apdés o término do MobFood, a diretora-executiva da PortugalFoods partilha
alguns dos alertas que devem ser tidos em conta por parte das empresas do
setor alimentar, nomeadamente pela indlstria, que deve estar preparada para
as “alteracdes nos comportamentos e padrdes de consumo”, assim como com
“questdes relacionadas com a melhoria da eficiéncia de utilizacédo e
valorizacao dos seus recursos e das questdes ligadas a sustentabilidade”. Tao
fundamental é também estar em “alerta” relativamente a “cadeia de
abastecimento”, dada a “volatilidade, especulacao e imprevisibilidade dos
fornecimentos”, como o momento que hoje se atravessa, com dificuldades no
“planeamento e gestdo de matérias-primas, ingredientes, materiais de
embalagem”, entre outros consumiveis, acrescenta. Ao nivel das medidas que
necessitam de ser tidas em conta, Deolinda Silva destaca a urgéncia da
“digitalizacao” ou da “transformacao digital” das empresas e do setor: “A
adocao de novas tecnologias, a digitalizacao das operacdes fabris ao nivel do
chao de fabrica e ao nivel da gestao sao fundamentais para um setor mais
preparado e mais resiliente”. Tratando-se de um setor composto
maioritariamente por “micro pequenas e médias empresas”, a responsavel
reconhece que a “modernizacao tecnolégica é mais dificil, devido ao esforgo
financeiro associado, mas é obrigatdério para crescer”.

Atendendo aos principais pilares de atuacao em que se baseia o MobFood, a
diretora-executiva da PortugalFoods nao tem dividas de que os resultados
podem contribuir com “solucles para reduzir o desperdicio alimentar, otimizar
0 uso dos recursos, valorizando economicamente residuos, subprodutos e
efluentes da industria alimentar”, mas também com “embalagens mais seguras e
mais sustentdveis”. Por outro lado, trata-se de um projeto que se focou nas



gquestdes da “seguranca e da qualidade alimentar”, que muitas das vezes se
relacionam com “perdas significativas”, refere, destacando ainda, o trabalho
dedicado a “mapear os pontos criticos da cadeia de abastecimento”, onde é
gerado o “desperdicio alimentar”, desenvolvendo-se “ferramentas que auxiliem
todos os elementos da cadeia a integrar boas praticas e formas de
colaboracao, como contributo para uma cadeia de abastecimento mais
sustentavel”.

Quais as perspetivas para o futuro?

“0 Mobfood foi o maior projeto de I&DT desenvolvido para o setor
agroalimentar. Com um consdércio representativo e com uma dimensao financeira
e em recursos humanos, que o tornou um verdadeiro mobilizador, gerou
parcerias e sinergias que vao perdurar para la do projeto. Neste momento,
esta ja em execucdo um novo projeto mobilizador que envolve 20 entidades e
que esta focado na tematica do Cleanlabel, ou seja, no desenvolvimento de
produtos mais naturais, mais saudaveis e mais transparentes para o
consumidor. 0 futuro é manter a aposta na dinamizacdo de projetos que tém
verdadeiramente impacto no ecossistema alimentar nacional, como é o caso do
Mobfood” .



